PROSECCO DOC TREVISO CORTE DELLE CALLI

I processo di spumantizzazione avviene secondo metodo Charmat in autoclavi
di acciaio secondo le regole dettate dal disciplinare di produzione. Se ne ottiene
un vino extra dry giovane ed entusiasmante adatto a tutte le occasioni. Vino dal
colore giallo paglierino brillante con qualche riflesso verdognolo. Dal perlage
vivace, ha profumi di buona intensita con sentori di fiori bianchi e fruttati di
mela golden. Buona intensita. Il gusto e fresco e al palato risulta elegante e
morbido, con una vena piacevolmente zuccherina.
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